HOVEDRETTER

Min. 10 kuverter

1. Glaseret skinkesteg
m/fledekartofler, salat og friskbagt bred

2. Rosastegt oksefilet
m/redvinssauce, dagens kartoffel,

salat og friskbagt brad

3. Grask farsbrad
m/ tzatziki, tomatsalat, lodekartofler
og friskbagt bred

4. Gratineret indonesisk kylling
m/persiske juvelris, salat og friskbagt brad

5. Fyldt svinemerbrad
m/pesto og feta, dagens kartoffel, sauce,
salat og friskbagt bred

6. Flaeskesteg
m/brunede kartofler, hvide kartofler,
rodkal, brunt sauce og surt

7. Gammeldags oksesteg
m/brun sauce, hvide kartofler,
irstidens grentsager og surt

8. Enebargryde
m/ kartoffelmos, salat, redbeder
og friskbagt bred

9. Dansk baf
m/blede log, hvide kartofler, brun sauce og surt

10. Karbonade
m/hvide kartofler, stuvede wrter,

gulergdder og surt

11. Wienersnitzel
m/brasede kartofler, rter,
petlelog og smersauce

12. Kyllingbryst
solterrede tomater, estragon i paprikasovs

m/dagens kartofler, salat og frisk bagt bred

13. Faseret hel kylling m/hvidlggskartofler, salat,
rodvinssovs og frisk bagt brad

kr. 119,‘

ke. 129,-

ke. 109,-

k. 99,-

ke. 109,-

kr. 105,’

kr. 105,‘

k. 99,-

ke. 89,-

kr. 89,’

ke. 119,-

ke. 99,-

kr. 109,‘

FORRETTER

Min. 10 kuverter

1. Rejecockeail m/friskbagt bred
2.2 tarteletter m/hens i asparges
3. Lakseroulade m/dressing og friskbagt brad

4. Reget laks anrettet pd spred salatbund m/parmesanost,

pinjekerner, hvidlegsaoili og friskbagt bred

kr. 45,-
kr. 40,-
ke.45,-

kr. 46,-

4. Saranoskinke anrette pé spred salatbund m/parmesanost,

pinjekerner, hvidlggsaoili og friskbagt bred

5. Tunrand m/rejer, dressing og friskbagt brod

6. Skaldyrsalat m/advokado, lime, dressing
og friskbagt brad

7. Aspargessuppe m/flutes, Chilli/bacon suppe m/flutes,
Karrysuppe m/henseked og flutes

Onskes forretten anrettet pa tallerken koster det ex. 10 k. pr. couvert.

DESSERTER

Min. 10 kuverter

1. Brownies m/is og hindbzrcollis

2. Feerpsk lagkage m/karamelsovs

3. Brie og ost m/ kiks og frugt

5. Frugtterte m/ cremefraiche og fledeskum

6. Is pd marengsbund pyntet m/fledeskum og chokolade
7. Pandekager m/is og chokolade sauce

8. Klassisk ostelagkage

9. Festkage m/4rtidensbeer

NATMAD

Min. 10 kurverter
Lav selv hotdogs (3 stk. pr. person)
Mellehjul m/4 slags pileg

Svulmende @ggekage m/bacon og tomat

SUPPER

Chilli/bacon m/cremefraice og friskbagt brad
Karrysuppe m/hgnseked og friskbagt bred

Klar suppe m/ked og mel boller og friskbagt bred
Aspargessuppe m/friskbagt bred

kr.45,-
kr. 45,-

kr. 45,-
kr. 39,-

kr. 39,-
kr. 39,-
kr. 55,-
kr. 32,-
kr. 39,-
kr. 35,-
kr. 39,-
kr. 39,-

kr.45,‘
kr. 50,‘
kr.45,’

Valgfri kr. 39,-

Min. 10 kurverter

Krebsesalat m/advokado, lime og dressing
Vandbakkelser med laksefyld

Salatbund med parmaskinke,

pyntet med parmesanost, pinjekerner og hvidlggsaioli
Sma graske frikadeller
Arstidens melonsalat
Friskbagt bred
Ferorsklagkage

Pris 1 69 9~ pr. person




1 slags dessert

FESTMENU

Forret

BUFFET MENUER

Min. 20 kuverter 1. Feresk lagkage

2. Brie m/ kiks og frugt

Pris P i buffet 3. Pandekager m/is Skaldyrsalat m/advokado, lime, dressing og friskbagt brad
1 ret (2 slags kod, 2 slags kartofler 4. Frugttzrte m/cremefraiche eller fladeskum ’ ’
2 slags dagens salater, 1 slags sovs sauce) k. 149,, 5.Is p4 marengsbund m/fledeskum, chokoladesauce og nedder Hovedret
2 retter (ovenstiende + forret eller dessert) ke. 169,- 6. Klassisk ostelagkage
: ’ 7. Festkage m/4rstidensfrugter Rosastegt oksefilet
3 retter (valg fra alle 3 menuer) kr. 189,- 8. Brownies m/is og hindbzrcollis Hvidlegskartofler m/persille
14l P Vintersalat m/granatzblekerner, appelsin, fennikel, valngdder og lakrids
slags forret Jalapendos og svesker i sveb
Forretter til buffeten bestir af: Bruschetta m/atiskoktapenade og sarrano

1. Tunmusse m/ rejer, kaviar og friskbagt bred

2. Lakseroulade m/dressing og friskbagt brad Dessert
3. Tartelet m/ hens i asparges MORGENKAFFE - BRUNCH

Brownies m/is og hindbzrcollis

4. Saranoskinke anrette pa spred salatbund Min. 10 kuverter

m/parmesanost, pinjekerner, hvidlggsaoili og friskbagt bred
5. Bacln))n/ chilli supppe r£1/ cremefraice ogg friskbaggt bred ’ Morgenkaffe Natmad
6. Skaldyrsalat m/advokado, lime, dressing og friskbagt bred Rundstykker/rugbrad Cremet bacon/chilli suppe
6. Krebsesalat m/advokado, lime, dressing og friskbagt bred Smer/marmelade/forskellige slags ost m/cremefraice og friskbagtbred

Pilegsfade- rullepolse/hamburger ryg. Kr. pr. couvert 245 >~

2 slags salat Kaffe/ te / juice
Hovedretter til buffeten bestar af: Hjemmebagt kringle kr. 86 »~

1. Mix. Luksus blandet salat
2. Redkalssalat m/ abrikoser og bler

‘ Brunch Maden:
3 Bgnnes’alat m/ feca.og rodlog . ] Vores mad bliver leveret pa pzne fade og skile.
4. Appelsinsalat m/oliven 8 solsikkekerner Mellehjul ell. Rundstykker/rugbrod Det varme kommer i thermokasser og er lige til at g3 til
6. Toma.tsglat m/feta og oliven Smeor/marmelade/forskellige slags ost Afbestilling af kuverter kan foretages indgtil 3 §a e fwrglever;n
7. Tzatziki Skramble g/ bacon/pelser 8 8 : &
8. Melon salat _. Pilegsfade- rullepolse/hamburger ryg. Udbringning:
9. Bonner i svab Lun leverposteg/champignon/bacon Der bring ef ikkegl; d
To sl kod Sn'u graske frikadeller Med mindre andet er aftalt, skal rengjort service

o slags ko Frisk frugt :

. Kaffe/ te / iui ALTID leveres tilbage gerne dagen efter.

1. Glaseret skinkesteg atte/ te / juice 1 3 5 Husk ogs at levere alubakkene retur.
2. Grask farsbrad Kringle eller feerosklagkage kr. <
3. Gratineret indonesisk kylling, Betaling:
4. Faseret hel kylling Der betales netto kontant med check, kontant eller dankort.

5. Kyllingbryst, soltgrrede tomater

Der tages forbehold for moms- og prisstigninger.
m/ estragon i paprikasovs

6. Enebargryde Vi gled til at bore fra Dem
9. Rosastegt oksefilet RECEPTIONSMENU # glader os til at hore fra De
Min. 20 kuverter Med lig hil
2 slags kartofler \
m/ 1 slags sauce enten redvins eller bearnaisesauce Vandbakkelser med laksefyld R ESTAURANT

1. Flodebagte kartofler : Svesker med jalependos i sveb

[ ]
2. Pomfrites Salatbund med Parmaskinke, ° °
pyntet med parmesanost, pinjekerner og hvidlagsaioli

3. Kartoffelbide
4. Hvidlogskartofler m/frisk persille Ostepinde med oliven, abrikos, tomat m.m

v/Dorthe Kudsk, Hanne Bihl og Lone Mouritzen
Kirkebrovej 5, 6740 Bramming

5. Pasta salat m/ bacon og forirsleg
TIf. 75 17 49 39 . Mail: hole@mail.dk

6. Résties Smi graeske frikadeller
www.kajlykkegolfklub.dk

Fetatern og oliven m/krydderier
Dlpolser

Tomat bruchetta

7. Halv ovnbagt kartoffel m/ krydderi
8. Persiske juvelris
9. Badkartofler

Pris kr. 99, ~ pr. person



